
TEMPORADA DE
FIESTAS ‘24/‘25





APERITIVO

Berumotto de bienvenida

Ostra con sake y caviar marino y vieira con foie y salsa

teriyaki

A COMPARTIR

Omakase de 20 piezas a criterio del chef

Semi tartar de toro soasado, salsa kimchi casera, cilantro y

brotes frescos

Gyozas de ternera, miso y katsuobushi

Katsu sando de presa ibérica con duxelle de shiitakes y

mayonesa tonkatsu

Tataki de solomillo de ternera con pera, dashi y boletus

POSTRES

Sorbete de yuzu y menta con crumble, gajos de naranja y

sésamo cantonés

Turrones, barquillos y neulas

BODEGA

Vino blanco Pansa Blanca D.O. Alella

Vino tinto Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero

Cava Anna Blanc de Blancs D.O. Cava

Agua mineral

Cafés e infusiones

PRECIO: 65 EUROS

Menú de grupos



INFORMACIÓN

Menú disponible durante los meses de noviembre y diciembre.

Todos los precios incluyen IVA.

CONDICIONES DE RESERVA

Será necesario reservar y pagar por adelantado.

Una vez realizado el pago no se admiten cambios ni

devoluciones, sin excepciones.

Información y condiciones de reserva



HOTEL CATALONIA BARCELONA PLAZA
C. Tarragona, 99 08014 Barcelona

Reservas: reservas@restaurantekurai.com

Telf. 934 23 83 72 | @kuraijapones |

@ebocarestaurants | ebocarestaurants.com


