
CARTA OTOÑO-INVIERNO
UDAZKEN-NEGUA menua



Gilda Aldapeta, pan soplado relleno de mousse de piparra y anchoa “00”                   3.6€ud.
Aldapeta gilda, ogi suflatua, pipar moussa eta kantauriar “00” antxoa

Jamón Ibérico de bellota cortado a cuchillo (100gr)                                                       28€
Ezkur urdaiazpikoa labanaz moztuta (100gr)

Mejillones a la marinera o picantes al aji amarillo                                                          13€
Muskuiluak “marinera” erara edo garratzak, chile-aji horiarekin

Croquetas caseras fluidas de Jamón Ibérico (6 unidades)                                                12€
Etxeko urdaiazpiko jariodun kroketak (6 unitate)

Croquetas caseras de hongos (6 Unidades)                                                                   12€
Etxeko ontto sukalkiko kroketak (6 unitate)

“Falso Nigiri” de txuleta ahumada y pan suflado relleno de mayonesa de piquillo        2.4€ud.                           
“Nigiri faltsua” Keztatuzko txuleta orria, pikillo piper mayonesaz betetako ogi suflatua

Zamburiña gallega al fuego con ajo y perejil (6 Unidades)                                           18.5€
Galiziar Zanburina errea baratxuri eta perejilarekin (6unitate)

Nuestras Bravas, patatas baby asada y rellena de salsa brava                                        11€
“Gure brabak”, patata txikiak erreak, eta brava saltsa beteta

entrantes sarrerak
Ensalada de salmón ahumado, aguacate y vinagreta de humo                                        16€
Salmoi keztatua, aguakatea eta ke ozpinolioa entsaladan

Alcachofa navarra a la brasa, viruta de ibérico y nube del roncal                                    19€
Napar alkatxofak txingarretan, iberiko birutak eta Ronkaleko hohodeia 

Txangurro a la donostiarra                                                                                          29€
Txangurroa donostiko erara

Sopa de Pescado y sus frutos del mar                                                                           16€
Arrain zopa eta itsaski fruituak

arroces ARROZAK

Paella de rape, gamba y sepia                                                                                     30€
Xapu, ganboi eta sepiazko paella

Arroz negro y su chipirón relleno de hongos                                                                   29€
Arroza beltza eta txipiroia onttoz beteta 

Paella de pulpo y carrillera de ternera                                                                          30€             
Olabarru eta txahal-masaila “paella”

Arroz caldoso de bogavante                                                                                         39€
Abakandozko arroza  

          *Precio  por ración, minimo 2 personas
*errazio bakoitzeko prezioa, gutxienez bi pertsona

PARA PICAR PIKA-PIKA



NUESTROS GUISOS GURE SUKALKIAK
Chipirón a baja temperatura y braseado relleno de hongos                                            27€ 
Txipiroia sukalkian eure tintarekin eta onttoz beteta 

Carrillera de ternera glaseada con sus jugos, cremoso de patata y reducción de Oporto   22€ 
Masaila eure xukuen glaseatua, patata krematsua eta oporto saltsa

Lingote de Gorrin Navarro, parmentier trufada y castaña en textura                              26€ 
Napar Txerrikume lingotea, trufazko parmentierra eta gaztaina krematsua
 
Kokotxas de bacalao al pil pil                                                                                      23€
Bakailao kokotxak pil pilean

DE NUESTRA BRASA GURE TXINGARRAk
Pieza de rape a la brasa, patatas panadera, su pil y su refrito (2 personas)                     55€
Xapua txingarretan, patata “panaderak”, eure pilpil-a eta eure“refritoa” (2 pertsona)

Pata de pulpo braseada al kimchie-miel con boniato y caviar de aceite                         28.5€
Olabarru hanka kimchie eta eztiaz jantzita, boniatoa eta olio kaviarra. 

Solomillo de vaca Rubia Gallega a la brasa con milhojas de patata y boniato                  32€
Galiziar Behi Hori azpizuna txingarretan eta patata eta boniato ostopila.  

Parrillada de verduras a la brasa sobre salsa de Idiazabal y aceite de pimentón               18€
Barazkiak txingarretan Idiazabal gazta saltza gainean eta pimentoi olioa 

Txuleta de vaca Rubia Gallega, mínimo 45 días de maduración (aprox 1.2kg.)                   72€                          
Galiziar Behi Hori txuleta, 45 egunez gutxienez heldua

Merluza del Cantábrico y cogollo de Tudela a la brasa con refrito donostiarra                 29€
Kantauriko legatza txingarretan, tudelako kogoloa errea eta donostiar jantzia

Patatas fritas caseras - Etxeko patata frijituak                                                                5€ 
Ensalada de lechuga y cebolleta - Letxuga eta tipulina entsalada                                  4.5€
Pimientos asados en nuestra brasa - Piper txingarretan erreak                                       6.5€

POSTRES  POSTREAK
Espuma de tiramisú, posos de café y helado de mascarpone                                                      7€ 
Tiramisu aparra, kafea eta maskarpone izozkia

Milhojas de la abuela, crema de turrón y helado de almendra                                                    8€ 
Amonaren hostopilak, turroi krema eta arbendola izozkia  

Coulant líquido de chocolate valrhona, crema inglesa y helado de vainilla de madagascar            8€ 
Valrhona txokolatezko bizkotxo likidoa, Britaniar krema eta Madagaskarreko Bainila izozkia 

Tarta de queso fluida, jarabe de frutos rojos y helado de chocolate guanaja                               8€ 
Gazta tarta jarioduna, fruitu gorrizko saltsa eta guanaja txokolatezko izozkia 

 Sorbete cítrico de lima y cactus al cava                                                                                   7€ 
Lima eta kaktus sorbete Zitrikoa cabarekin 

ACOMPAÑAMIENTOS GUARNIZIOAK


