
 
“All i pebre” de anguila estilo Espolín ...... 18,00 € 

Fideuá del senyoret de Gandía* ............ 22,00 € 

Arroz Molino de Roca de sepionet 

y gamba roja* ........................................ 22,00 € 

Arroz meloso de carabineros, 

boletus y trufa* ...................................... 28,00 € 

Paella Valenciana de pollo y pato  ............. 20,00 € 

Solomillo de ternera con estofado 

de setas y salsa de yema ....................... 28,00 € 

Lagarto ibérico con patata hojaldrada, 

manzana y espárragos ........................... 20,00 € 

Lubina salvaje con espuma de mantequilla 

blanca, alcaparras y piparras ............... 30,00 € 

Espardeñas planchadas 

con escamas de sal y aceite ......................... s/m 

*Arroces y fideuá mín. 2 pax (€ por persona) 

 
 

 

 

 

 

 
Bienvenidos a Espolín, 
platillos valencianos pensados 
para compartir. 

 

  NUESTROS PLATILLOS  

Pan de cristal con tomate ................................ 3,50 € 

Pan de hogaza ................................................. 1,80 € 

Jamón de Bellota D.O Guijuelo 

75% raza ibérica (100g / 50g) .......... 25,00 € | 15,00 € 

Anchoa brioche, mantequilla 

de hierbas y trufa (unidad) .............................. 6,00 € 

Croqueta de boniato y trompetas 

de la muerte (unidad) ...................................... 2,00 € 

Buñuelos caseros de bacalao 

con alioli de ajos asados ................................ 10,00 € 

Nuestra coca de dacsa (maíz) 

con pisto y ventresca de atún rojo ................... 8,00 € 

Alma Marina selección artesanal: 

huevas de mújol, mojama, ventresca 

de bonito y sardina ........................................ 14,00 € 

Ensaladilla con lomo de bonito 

en semi salazón Alma Marina 

y roscos artesanales ...................................... 12,00 € 

Cogollos a la parrilla con burrata 

y naranja eco .................................................. 15,00 € 

Tartar de aguacate y tomate 

con sardina Alma Marina y sorbete 

de albahaca .................................................. 12,00 € 

Flor de alcachofa con panceta Maldonado 

 SUGERENCIAS  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 PLATILLOS DULCES  

“La Fallera” Torrija de brioche con helado de leche 

merengada, toffee salado y crumble 

de almendras ................................................. 8,00 € 

Naranjas con nueces y miel ...................... 6,00 € 

Selección de tartas ................................... 7,00 € 

Tabla de quesos con nueces, 

uvas y mermeladas ................................. 18,00 € 

y alioli (unidad)..............................................................9,00 €   
 

Canelón de pularda con bechamel trufada, 

puerro ecológico y queso servilleta ............... 12,00 € 

Pasta integral de trigo sarraceno 

con queso ricotta, tomate seco y nueces ....... 16,00 € 

Acompáñalos con: 

Vino dulce Casta Diva Cosecha Miel, 

Moscatel; D.O. Alicante..................................... 4,00 € 

Cóctel de Agua de Valencia ............................ 5,00 € 

Huevos con patatas, gambas al ajillo   

y jamón ibérico ............................................... 18,00 € 

Calamar a la parrilla con ajetes tiernos 

y limón .......................................................... 22,00 € 

Guiso de sepia en su tinta ............................. 22,00 € 

Disponemos de menús degustación, infantil 

y de grupos. Pregunta por nuestra sala privada 

Carta de alérgenos disponible 

Todos los precios son con IVA incluido 


