
*Arrossos i fideuà mín. 2 pax (€ per persona)

ELS NOSTRES PLATERETS

Pa de vidre amb tomaca  ..........................................3,50 €

Pa de fogassa ................................................................1,80 €

Pernil de Gla D.O Guijuelo 75%  
raça ibèrica (100g / 50g) .................... 25,00 €  | 15,00 €

Anxova brioix, mantega d’herbes 
i tòfona (unitat) ............................................................. 6,00 €

Croqueta de moniato i trompetes  
de la mort (unitat) ........................................................ 2,00 €

Bunyols casolans de bacallà  
amb allioli d’alls rostits  ............................................ 10,00 €

La nostra coca de dacsa amb samfaina  
i ventresca de tonyina roja  .................................... 8,00 €

Alma Marina selecció artesanal:  
freses de mújol, moixama,  
ventresca de bonítol i sardina............................... 14,00 €

Ensalada russa amb llom de bonítol  
en semi salaó Alma Marina  
i rosques artesanals ................................................. 12,00 €

Cabdells a la graella amb burrata  
i taronja eco ............................................................... 15,00 €

Tàrtar d’alvocat i tomaca  
amb sardina Alma Marina  
i sorbet d’alfàbega .................................................... 12,00 €

Flor de carxofa amb cansalada  
viada Maldonado i allioli (unitat) .............................9,00 €

Caneló de pularda amb beixamel trufada,  
porro ecològic i formatge de “cassoleta”  ....... 12,00 €

Pasta integral de blat sarraí  
amb formatge ricotta, tomaca seca i anous  .... 16,00 €

Ous, creïlles amb allada de gambes  
i pernil ibèric ............................................................... 18,00 €

Calamar a la graella  
amb alls tendres i llima ...........................................22,00 €

Guisat de sépia en la seua tinta ..........................22,00 €

Benvinguts a Espolín,  
platerets valencians pensats  
per a compartir.

PLATERETS DOLÇOS

“La Fallera” Torradeta amb ou de brioix amb gelat  
de llet merengada, toffee salat  
i crumble d’ametles ................................................... 8,00 €

Taronges amb anous i mel ................................... 6,00 €

Selecció de pastissos  ............................................. 7,00 €

Taula de formatges amb anous,  
raïm i melmelades ................................................... 18,00 €

Disposem de menú degustació, infantil i de grups. 
Pregunta per la nostra sala privada

Carta d’al·lergògens disponible
Tots els preus amb IVA inclòs

SUGGERIMENTS

“All i pebre” d’anguila a l’estil Espolín  ...... 18,00 €
Fideuà del senyoret de Gandia* ..............  22,00 €
Arròs Molino de Roca de sepionet  
i gamba roja*  ...................................................22,00 €
Arròs melós de carabiners,  
boletus i tòfona*  ............................................. 28,00 €
Rellom de vedella amb estofat  
de bolets i salsa de gema  .......................... 28,00 €
Cordó de llom ibèric amb creïlles, confitura  
de poma i espàrrecs de marge ................. 20,00 €
Llobarro salvatge amb espuma de  
mantega blanca, tàperes i piparres ......... 30,00 €
Espardenyes de mar planxades  
amb escates de sal i oli ......................................... s/m

Acompanya’ls amb:
Vi dolç Casta Diva Cosecha Miel,  
Moscatell; D.O. Alacant  ............................................4,00 €
Còctel d’Aigua de València ......................................5,00 €


