
JAMÓN DE BELLOTA (100gr.) 
de Guijuelo 75% raza ibérica
MOCHI (unidad) 
Hecho de sobrasada 
MEJILLONES
a la marinera 
CALAMAR DE PLAYA 
en tempura, alioli de ajo negro 
y mayonesa kimchi 
TARTAR DE TOMATE
con oliva arbequina y oliva negra
PUERRO CONFITADO
con stracciatella y vinagreta de albaricoque
ENSALADA DE TOMATES LOCALES
con manzana y remolacha 
PAN CON TOMATE
Sarraceno Bio

CROQUETA DE SOBRASADA (unidad)
con queso de Mahón y almendra
STEAK TARTAR DE VACA VERMELLA
de Menorca con pan brioche 
y mayonesa de piparras
BERENJENA MENORQUINA 
crujiente con papada y espuma de Mahón
SARDINA MARINADA (unidad) 
en coca de tomátiga 
PULPO EN FRITADA
con patatas y chips de ajo

ARROZ DE MARISCO
de molusco  y gambas
ARROZ NEGRO 
con calamarcitos 
ARROZ DE SECRETO IBÉRICO
con espárragos verdes y setas
ARROZ DE VERDURAS
de kmO y emulsión de berenjena ahumada
PENNE DE SARRACENO
con manzana verde y curry rojo

PESCADO DEL DÍA 
disponibilidad según lonja 
y verduras de la cooperativa
SOLOMILLO DE VACA VERMELLA 
servido en piedra de sal con patatas 
fritas y lechuga con aliño casero
PORCELLA 
con manzana y pak choi braseado
CABRITO ASADO 
a baja temperatura, puré de patata 
y espárragos verdes

Entrantes

Tradición menorquina

Del mar y de la tierra

Menú Degustación

Arroces 
precio por persona

24€

2,5€

9€

17€

12€

10€

10€

5€

2€

14€

8€

3,5€

24€

26€

24€

24€

22€

36€

25€

35€

SM

17€

Entrantes
Mochi 
Hecho de sobrasada
SARDINA MARINADA 
en coca de tomátiga 
STEAK TARTAR DE VACA VERMELLA
de Menorca con pan brioche y mayonesa de piparras
BERENJENA MENORQUINA
crujiente con papada y espuma de Mahón
(acompañado de Raimat Castell ECO Chardonnay)

Arroz
ARROZ DE VERDURAS

de kmO y emulsión de berenjena ahumada 

(acompañado de Muga Rioja rosado)

Del mar o de la tierra (elegir)
PESCADO DEL DÍA 
disponibilidad según lonja 
PORCELLA 
con manzana y pak choi braseado
(acompañado de Sa Forana Menorca Cabernet Sauvignon)

Postre
CREMOSO DE CHOCOLATE
con sal, aceite y carquiñoles de Menorca

P O R  P E R S O N A
50 €

 A G U A  I N C L U I D A

60 €
C O N  M A R I D A J E  I N C L U I D O


