
  

MENÚ ARROSSOS & BRASA 
MENÚ ARROCES & BRASA 

 

  TAPES PER COMPARTIR · TAPAS PARA COMPARTIR  
Pernil ibèric i pa eco amb tomàquet de penjar 
Jamón ibérico y pan ECO con tomate de colgar 

Tartar de tomàquet KM0 amb carbassa brasejada i lasques de Parmesà 
Tartar de tomate KM0 con calabaza braseada y lascas de queso Parmesano 

Puntetes de calamar fregides amb allioli d'alga wakame 
Puntillitas de calamar fritas con alioli de alga wakame 

La bomba de la Barceloneta  
La bomba de la Barceloneta 

 PLAT PRINCIPAL ( A ESCOLLIR)  · PLATO PRINCIPAL ( A ELEGIR)  
Entrecot de vedella a la brasa, espàrrecs de marge, ceps i tomàquets xerri 

Entrecot de ternera a la brasa con espárragos trigueros, boletus y tomates cherry 
Llobarro a la brasa acompanyat de cous cous amb tinta de calamar i verdura 

Lubina a la brasa acompañada de cous cous con tinta de calamar y verdura 
Paella de marisc al forn de carbó (varietat Bomba, Illa de Riu del Delta de l’Ebre) 

Paella de marisco al horno de carbón (variedad Bomba, Illa de Riu del Delta del Ebro) 
Arròs de secret ibèric, pop i cigrons (varietat Bomba, Illa de Riu del Delta de l’Ebre) 

Arroz de secreto ibérico, pulpo y garbanzos (variedad Bomba, Illa de Riu del Delta del Ebro) 
Arròs vegà de verdures de temporada (varietat Bomba, Illa de Riu del Delta de l’Ebre)  
Arroz vegano de verduras de temporada (variedad Bomba, Illa de Riu del Delta del Ebro) 

Filet de vedella a la brasa amb parmentier de patata trufada, salsa de poma i vi dolç (supl.6€)  
Solomillo de ternera con parmentier de patata trufada, salsa de manzana y vino dulce (supl.6€) 

Cua de rap a la marinera amb juliana de verdures i cloïsses (supl.6€) 
Cola de rape a la marinera con juliana de verduras y almejas (supl.6€) 

Arròs caldós de llamàntol (cada 2 persones, supl.6€/persona) 
Arroz caldoso de bogavante (cada 2 personas, supl.6€/persona) 

 

  LES POSTRES (A ESCOLLIR) · POSTRES (A ELEGIR)  
Xocolata 3.0 (Oli d’oliva verge extra i sal grossa) 

 Chocolate 3.0 (con AOVE y sal gruesa) 
Pinya abrassame amb canyella i gelat de coco 

 Piña abrassame con canela y helado de coco  
Crema Catalana de 14 rovells d’ou amb crumble de curry 
Crema catalana de 14 yemas de huevo con crumble de curry 

 

 34€  
 

Disponible migdia i nit. Tots els nostres preus son en euros i IVA inclòs. 

Aquest establiment coneix i aplica les obligacions del Reial Decret sobre la protecció contra els anisakis. 

Disposem de cartes amb informació en matèria d’al·lèrgies i intoleràncies alimentàries. Demaneu més informació al nostre personal. 

Els nostres clients tenen la possibilitat d’endur-se, sense cap cost addicional, els aliments que ho hagin consumit 

Disponible mediodía y noche. Todos nuestros precios son en euros e IVA incluido 

Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones del Real Decreto sobre la protección contra los anisakis. 

Disponemos de cartas con información en materia de alergias e intolerancia alimenticias. Soliciten información a nuestro personal. 

Nuestros clientes tienen la posibilidad de llevarse los alimentos que no se hayan consumido en nuestro restaurante sin ningún coste adicional 
 


