
Navidad 2023

Catalonia Reina Victoria



Entrantes a compartir
Ensaladilla con ventresca de atún y gambitas de cristal

acompañada de piquitos

Croquetas de rabo de toro con foie, cebolla
caramelizada y mayonesa de membrillo

Principal a elegir

Solomillo ibérico al horno de carbón con salsa al Pedro Ximénez y
patatas mini horneadas con ajo y hierbas aromáticas

O

Dorada sobre risotto de trigo con verduritas y salsa alioli de tinta de calamar

Postre
Crema de chocolate con leche, crujiente de galletas, 

crema de vainilla de Tahití y salsa de chocolate

Turrones

Bodega
Agua, refrescos y cervezas

Vino blanco “Legaris Verdejo” D.O. Rueda

Vino tinto “Ederra Crianza” D.O. Ribera del Duero

Cava “Brut Codorníu” D.O. Cava

Café o infusiones

Menú Azahar I

45 €
Creando un menú único para todos los comensales.

Rogamos informen de las alergias e intolerancias con antelación



Entrantes a compartir
Paté de lagartito ibérico al Pedro Ximénez, rúcula, pomada de manzana 

y vinagreta de Módena acompañado de tostas

Croquetas caseras de chipirones en su tinta sobre alga wakame y
alioli de soja gratinada

Ensalada vegana con aliño de ceviche

Principal a elegir
Lubina frita, macerada con salvia y especias, chips de patatas y alioli de ajo asado

O

Pargo a la plancha sobre meloso de arroz con calamares al azafrán y alioli verde

O

Presa ibérica a baja temperatura terminada en Josper con salsa de vino

manzanilla y piñones 

O
Meloso de rabo de toro en su jugo al vino tinto de Ronda 

con chips vegetales y pomada de zanahoria

Postre a elegir
Anarquía de chocolate y caramelo con aroma de café al Tía María 

O

Tarta de queso con galleta salada, panna cotta a la vainilla y salsa de caramelo a la sal

Turrones

Bodega
Agua, refrescos y cervezas

Vino blanco “Legaris Verdejo” D.O. Rueda

Vino tinto “Viña Pomal Crianza” D.O. Rioja

Cava “Brut Codorníu” D.O. Cava

Café o infusiones

Menú Azahar II

56 €
Creando un menú único para todos los comensales.

Rogamos informen de las alergias e intolerancias con antelación



Entrantes a compartir
Selección de quesos de cabra Payoya de la Sierra de Grazalema 
acompañado de confitura de higos y nueces, picos y almendras

Croquetas de rabo de toro con foie y cebolla caramelizada con mayonesa de membrillo

Sinfonía de ahumados (caballa, anchoa, sardina y corvina) con tomate Huevo de Toro, aceitunas 
negras y alcaparrones con vinagreta de Jerez

Principal a elegir
Rodaballo asado al Josper con verduras de temporada, acompañado de salsa bearnesa 

O

Pargo a la plancha sobre meloso de arroz con calamares al azafrán y alioli verde

O

Pierna de cordero lechal a baja temperatura, terminada al horno de carbón con calabaza, garbanzos 
especiados y salsa de miel y romero

O

Solomillo de vaca del Pirineo Aragonés con patatas puente nuevo, hierbas aromáticas, salsa a las 
cuatro pimientas y cebolla crispy

Postre a elegir
Anarquía de chocolate y caramelo con aroma de café al Tía María 

O

Tarta de queso con galleta salada, panna cotta a la vainilla y salsa de caramelo a la sal 

Turrones

Bodega
Agua, refrescos y cervezas

Vino blanco “Legaris Verdejo” D.O. Rueda

Vino tinto “Viña Pomal Crianza” D.O. Rioja

Cava “Brut Codorníu” D.O. Cava

Café o infusiones

Menú Azahar III

65 €
Creando un menú único para todos los comensales.

Rogamos informen de las alergias e intolerancias con antelación
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