
M E N U

Mos de vieira a la planxa amb foie i mango
Bocado de vieira a la plancha con foie y mango

Grilled scallops with foie and mango

A P E R I T I U  |  A P E R I T I V O  |  A P P E T I Z E R

SORBET DE YUZU I MENTA amb crumble, grills de taronja i sèsam cantonès
SORBETE DE YUZU Y MENTA con crumble, gajos de naranja y sésamo cantonés

YUZU & MINT SORBETTE with crumble, orange segments and Cantonese sesame seeds

P O S T R E S  |  P O S T R E  |  D E S S E R T

Aigües minerals | Aguas minerales | Mineral waters
Vi blanc | Vino blanco | White wine Ànec Mut - D.O. Penedès

Vi negre | Vino tinto | Red wine  Ànec Mut - D.O. Penedès

B E G U D E S  |  B E B I D A S  |  C E L L A R

5 0  E U R O S

D E G U S T A C I Ó  |  D E G U S T A C I Ó N  |  T A S T I N G

A  C O M P A R T I R  |  A  C O M P A R T I R  |  T O  S H A R E

VARIAT DE SUSHI I SASHIMI, nigiris, uramakis i hosomakis
VARIADO DE SUSHI Y SASHIMI, nigiris, uramakis y hosomakis
ASSORTED SUSHI AND SASHIMI, nigiris, uramakis and hosomakis

TATAKI DE SALMÓ amb crema d'albergínies rostides, salsa de soia, ikura i llima
TATAKI DE SALMÓN con crema de berenjenas asadas, salsa de soja, ikura y lima

SALMON TATAKI with roasted eggplant cream, soy sauce, ikura and lime sauce
CEVICHE DE LLOBARRO I POP en salsa de cítrics
CEVICHE DE LUBINA Y PULPO en salsa de cítricos

SEA BASS AND OCTOPUS CEVICHE in citrus sauce
GYOZAS DE VEDELLA amb cardamom verd

GYOZAS DE TERNERA con cardamomo verde
BEEF GYOZAS with green cardamom

LINGOT DE VACA a la brasa amb bolets i salsa de yuzu i wasabi
LINGOTE DE VACA a la brasa con setas y salsa de yuzu y wasabi

BEEF LINGOT grilled with mushrooms and yuzu and wasabi sauce


