
Degustació de canelons tradicionals
Caneló cruixent de calçots a la brasa
acompanyat de salsa romesco i allioli
de mel

Caneló de pollastre rostit amb beixamel
trufada, reducció del seu oli i torrat de
la seva pell

Caneló de rap i gambes amb suau
salsa de marisc, maionesa de safrà i
porro cruixent

Caneló de galta de vedella ecològica
amb beixamel de bolets i mini
pastanagues glassejades amb
mantega de farigola

Postre
Mousse de mató amb teula de mel,
nous garrapinyades i taronja

35€; Disponible del 2 al 14 d'Abril.


