
Per picar
Croquetes casolanes de calamarsons
en la seva tinta sobre alga wakame i
allioli de soia gratinada

10 €

Pernil ibèric de gla 75% D.O. Guijuelo
amb pa de vidre i tomàquet de penjar
(50g,)

19 €

Selecció de formatges de cabra de llet
crua malaguenya, amb melmelada de
mango i cacau acompanyats de pics i
ametlles

17 €

Carpaccio de secret ibèric farcit de foie
micuit, amb gelat de formatge Payoyo,
fruits vermells i vinagreta d'alls tendres

19 €

Steak tartar aderezado con nuestro
aliño y salsa foyot acompañado de
tostas de pan de cereales

25 €

Calamars petits fregits amb farina de
cigró, maionesa de llima, cúrcuma i
mostassa, acompanyades d'herbes
aromàtiques en tempura

18 €

Tàrtar de tonyina vermella marinada
amb soia, maduixes, alga wakame,
sèsam negre i gingebre confitat

22 €

Ceviche de llobarro sobre alvocat, amb
flor de papallona blava, ceba vermella,
taronja, jalapeños, ravenets i llimona

17 €

De l'hort
Salmorejo andalús amb jardí de
tomàquets, cogombres, remolatxa i
síndria de Sanlúcar de Barrameda

12 €

Mosaic de verdures de temporada al
grill amb herbes aromàtiques,
salmorreta i sal en escates

13 €

Assortit de tomàquets de colors, amb
olives negres, vinagreta de Pedro
Ximénez i oli d'alfàbrega

13 €

Amanida tropical amb enciam viu,
alvocat, taronja, mango, ceba vermella,
jalapeños i salsa de yogurt amb soia
cítrica a les herbes

15 €

Hummus d'albergínia amanit amb
sèsam, soia i xarop d'auró acompanyat
de gingebre confitat i pa carasau

13 €

Amanida Cèsar vegana amb falàfel de
cigrons i festucs

Del mar
Llobarro de estero fregida macerada
amb sàlvia i espècies, xips de patates i
allioli d'all rostit

25 €

Pagre a la planxa sobre fideuá negra
amb calamars acompanyat d'allioli verd
i oli de safrà

26 €

Tataki de tonyina vermella marinada
amb salsa ponzu cítrica acompanyat
de verdures rostides al carbó i
Katsuobushi

26 €

Corbina a la planxa acompanyada de
salsa Diana sobre puré de patates a la
llimona amb herbes aromàtiques

24 €

Turbot rostit al Josper amb verdures de
temporada acompanyat de salsa
bearnesa

30 €

De la terra
Presa ibèrica a baixa temperatura
acabada al Josper, amb salsa de
camamilla i pinyons acompanyada de
milfulls de patates

25 €

Melós de cua de toro en el seu suc al vi
negre de Ronda amb xips vegetals i
pomada de pastanaga

24 €

Cuixa de xai de llet a baixa
temperatura, acabada al forn de carbó
amb carabassa, cigrons especiats i
salsa de mel i romaní (600g.)

32 €

Rellom de vaca del Pirineu Aragonés
acompanyat de salsa strogonoff, puré
d'api-nap i xampinyons saltats amb
escalunyes caramel·litzades

29 €

Llom baix de vaca Muntanyesa
madurada amb patates rostides a les
herbes aromàtiques i acompanyat de
salsa mojo picón (320g.)

34 €



Postres
Anarquia de xocolata i caramel amb
aroma de cafè al Tia María

8 €

Amanida de fruites de temporada 6 €

Llesca amb ou de brioix emborratxada
amb crema anglesa a la taronja
caramel·litzada i gelat de llet
merengada

8 €

Pastís de formatge amb galeta salada,
panna cotta aromatitzada a la vainilla i
salsa de caramel salat

7 €

El Perfum - Cassoleta de fruita de la
passió i albercoc amb gelatina de fruits
vermells i flors acompanyada de gelat
de violeta

8 €


