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Entrants

Pa ECO amb tomaquet, oli d'oliva
verge extra i sal

Pernil ibéric tallat a ma

Tomaquet KMO amb salmé fumat, ruca
i vinagreta de mostassa antiga

Tartar de tonyina, alvocat, meld, caviar
muijol i citrics
Pasta panciotti farcida d'esparrecs i

mascarpone amb salsa de formatge
Idiazébal

Graellada de verdures del Parc Agrari
amb salsa Romesco

Crema calenta del dia

Canelé de foie i bolets amb salsa
cremosa de tofona

Menusde grup 2024

Cua de rap a la marinera amb juliana
de verdures i cloisses

Pop a la brasa i trinxat de patata amb
ceba i pebre vermell de la Vera

Reig a la planxa amb timbal de
carbassa, ceba confitada i salsa de
safra

3€

24 €
13 €

16 €

14 €

12 €

12 €
15€

26 €

23€

22€
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Arrossos
La tradicional paella de marisc

Arrds mar i muntanya amb calamar,
botifarra de Perol, escamarla, bolets i
musclos

Arros caldos de llamantol (cada 2
persones, preu per persona)

Carn

Filet de vedella a la brasa amb
trompetes de la mort, ceps, xurros de
patata i salsa de foie

Secret ibéric a la brasa amb patates a
les fines herbes, salsa de moniato i
coco

21€
21€

28 €

28 €

22€



